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Drodzy Goście nasze dania są przygotowywane od podstaw ze świeżych, 
nie przetworzonych produktów, a nasi kucharze wkładają serce i pasję w każdą przygotowaną
 potrawę, dlatego w godzinach szczytu czas oczekiwania może być wydłużony nawet do 1h. 

Standardowy czas oczekiwania wynosi 15-25 min w zależności od dania. 

ZUPA DNIA

Żółte curry z batatami, cukinią, kalmarami i krewetkami  25 pln

Yellow curry with sweet potatoes, zucchini, calamari and shrimps 

DANIA GŁÓWNE

Dorada z pieca z domowymi frytkami, sałatką z pomidorów i ricottą salaty 48 pln

Baked Sea bream with homemade fries, tomatoes salad and ricotta salaty

Stek z kalmara na polencie ze szpinakiem i sosem pieprzowym 47 pln

Calamari steak with polenta with spinach and pepper sauce

Macka ośmiornicy z puree z selera, chipsami z batata i fondem owoców morza 62 pln

Octopus tent on celery puree with sweet potatoe chips and seafood fond 

Mule po normandzku 40 pln

Mussels a’la normandy

Kilogramowa uczta muli 70 pln 

Kilo of mussels 

Półmisek owoców morza 80 pln 

Seafood plate 

Seafoodowa uczta 175 pln

Seafood feast

                                                                   
                                                               

DESER 

Sernik dulce de leche 18 pln 
                                                                                                                            

WINO
INSOLIA D.O.C. Sicilia; szczep Insolia, Sycylia

Wino białe, wytrawne. Posiada słomkowożółtą barwę i 
delikatny zapach. W smaku intensywne, owocowe.

kieliszek 17 pln/butelka 80 pln
                                                                                                                                                                           


