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Drodzy Goście! Nasze dania są przygotowywane od podstaw ze świeżych, 
nieprzetworzonych produktów, a nasi kucharze wkładają serce i pasję w każdą przygotowaną
 potrawę. Dlatego w godzinach szczytu czas oczekiwania może być wydłużony nawet do 1h. 

Standardowy czas oczekiwania wynosi 15-25 min w zależności od dania. 

ZUPA DNIA 
Ramen z piersią kaczki i makaronem udon 24 pln 

Ramen with duck breast and udon noodles

 PRZYSTAWKA
 Pierożki mandu  ze śmietankowym krabem na salsie z mango z dymką i 

sezamem 28 pln
Mandu dumplings with cream crab on mango salsa with spring onions and sesame seeds     

  
DANIA GŁÓWNE

 Dorada z pieca z domowymi frytkami, sosem serowym 
i sałatką z burakami, ogórkiem i creme fraiche 44 pln

Sea bream baked with homemade fries, cheese sauce 
and salad of beetroot, cucumber and creme fraiche

Stek z łososia na puree z batatów aromatyzowane limonką kefir 
z kalafiorem romanesco w panko i sosem hoisin 47 pln

 Salmon steak served with sweet potato puree flavored with kefir lime
 with romanesco cauliflower in panko and hoisin sauce

Mule po marynarsku 40 pln
Mule a'la marinara

Kilogramowa uczta z muli 70 pln
Kilo of mussels 

                                                                 Półmisek owoców morza 78 pln 
[mule, kalmary, ośmiorniczki baby, krewetki, śmietanowy sos z chilli]

Seafood plate

WINO
Riesling Loosen Bros – Niemcy 2016

  Delikatnie złoty kolor z zielonkawymi refleksami. 
Aromaty cytrusów, nuty brzoskwinii białych kwiatów.

Butelka 90 pln / kieliszek 19 pln


