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Drodzy Goście nasze dania są przygotowywane od podstaw ze świeżych, 
nie przetworzonych produktów, a nasi kucharze wkładają serce i pasję w każdą przygotowaną
 potrawę, dlatego w godzinach szczytu czas oczekiwania może być wydłużony nawet do 1h. 

Standardowy czas oczekiwania wynosi 15-25 min w zależności od dania. 

ZUPA DNIA

Rybne curry z sandaczem i rekinem 25 pln
Fish curry with zander and shark

PRZYSTAWKA

Brzytwy i wongole duszone w białym winie z natką pietruszki i masłem 26 pln
Razors and vongole stewed in white wine with parsley and butter

DANIA GŁÓWNE

Dorada z pieca z pęczotto z cukinią oraz słodko – kwaśną sałatką z kopru włoskiego 48 pln
Baked Sea bream with pearl barley with zucchini and sweet-sour salad with fennel 

Pstrąg pieczony z ziołami, ziemniaczkami zapiekanymi z kozim serem oraz 
sałatką z avocado i pomidorów 40 pln

Trout baked with herbs, potatoes baked with goat cheese and salad with avocado and tomato

Półmisek owoców morza 80 pln
Seafood plate

Seafoodowa uczta 175 pln
Seafood feast

DESER
Sernik mango 18 pln 

WINO

Bailly Lapierre; szczep Chardonnay, Pinot Noir
Wino białe musujące. Aromaty dojrzałych owoców pestkowych, słodkich migdałów

Butelka 180 pln


