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Drodzy Goście nasze dania są przygotowywane od podstaw ze świeżych, 
nie przetworzonych produktów, a nasi kucharze wkładają serce i pasję w każdą przygotowaną
 potrawę, dlatego w godzinach szczytu czas oczekiwania może być wydłużony nawet do 1h. 

Standardowy czas oczekiwania wynosi 15-25 min w zależności od dania. 

ZUPA DNIA

Chowder ziemniaczany z sumem 24 pln
Potato chowder with catfish 

PRZYSTAWKA

Tatar ze śledzia z czerwoną cebulą i kawiorem 24 pln
Herring tatar with red onion and caviar 

DANIA GŁÓWNE

Dorada z pieca z pikntną jambalayą z chorizo, papryką, kminem rzymskim 
i guacamole 48 pln

Baked Sea bream with spicy jambalaya with chorizo, paprika, roman cumin 
and guacamole

Dorsz w cieście piwnym z domowymi frytkami, aioli i sałatką z kapusty kiszonej z prażonym 
kminemm rzymskim 40 pln

Cod in beer dough with homemade fries, aioli and salad with sour cabbage with roasted roman cumin

Mule po marynarsku 40 pln
Mussels a’la marinara

Kilogramowa uczta muli 70 pln
Kilo of mussels

Seafoodowa uczta 175 pln 
[dorada, ośmiorniczki baby, krewetki Black Tiger, mule]

Seafood feast 

Półmisek owoców morza 80 pln 
Seafoood plate

WINO
Bailly Lapierre; szczep Chardonnay, Pinot Noir

Wino białe musujące. Aromaty dojrzałych owoców pestkowych, słodkich migdałów
Butelka 180 pln


