
  

Drodzy Goście nasze dania są przygotowywane od podstaw ze świeżych, 
nie przetworzonych produktów, a nasi kucharze wkładają serce i pasję w każdą przygotowaną
 potrawę, dlatego w godzinach szczytu czas oczekiwania może być wydłużony nawet do 1h. 

Standardowy czas oczekiwania wynosi 15-25 min w zależności od dania. 

 ZUPA DNIA

Ramen z krewetkami z grzybami shitake, jajkiem i glonami 26 pln
Ramen with shrimps with shitake mushrooms, egg and algae

PRZYSTAWKA 

Tatar z tuńczyka z czerwoną cebulą, musztardą francuską i czerwonym kawiorem 29 pln
Tuna tatar with red onion, french mustard and red caviar 

DANIA GŁÓWNE 

Dorada pieczona pod jogurtową pierzynką z ziemniakami pieczonymi 
z rozmarynem i czosnkiem, sosem cytrynowym i grillowanym kalafiorem  48 pln

Baked sea bream under yoghurt with potatoes baked 
with rosemary and garlic, lemon sauce and grilled cauliflower

Labrax z grilla z tagliatelle z cukinii, 
z kuskusem imbirowy, sosem jalapeno i chipsem jarmużu 46 pln

Grilled  sea bass with zucchini tagliatelle, ginger kuskus, jalapeno sauce and kale chips 

Mule po marynarsku 40 pln 
Marinara mussels

Kilogramowa uczta z muli 70 pln 
Kilo of mussels 

Seafoodowa uczta 175 pln 
[dorada, ośmiorniczki baby, krewetki Black Tiger, mule]

Seafood feast 

Półmisek owoców morza 80 pln 
[mule, kalmary, ośmiorniczki baby, krewetki, śmietanowy sos z chilli]

Seafood plate


